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Les sillons du bio

I

VIGNES AU CHATEAU M Elle cultive avec énergie le Clos de Béru

Athénais, la dynamique bio

Revenue en 2005 s'installer
avec sa mére au chateau de
Béru, Athénais e a
70 % son vin en bio

| et biodynamie.

Nicola Edge

! lle a eu envie, trés
i jeune, de travailler les

vignes. « J'’en avais

| parlé a mes parents. Mon

pere avait replanté dans

| les années 80 mais a cette
| époque, les vignes étaient
| louées. J’habitais Paris, j'ai
| travaillé cinqg ans dans la
! finance. Différent mais

utile pour gérer les vignes !
Lorsque le fermier a pris
sa retraite, j'ai quitté Paris,
je suis allée me former a

| Beaune en vitivini, et je
me suis installée a Béru.

Voyez. nous sommes ex-

| posés coté sud. »

Quatorze hectares au
pied du chéateau en appel-
lation chablis, en clos
Béru, entouré de murs du
XIII* siécle, et en premier
cru Vaucoupin. « Des raci-

| nes directement accro-

chées a la roche, dit Athé-
nais. Beaucoup de

| richesse, et le coté iodé du
| caillou, trés marin ».

« Les vignes sont culti-
vées en bio et biodynamie.

' Une condition sine

qua non et une philoso-
phie personnelle : pas de
produits chimiques. L'en-

| vie de comprendre ce qui

se passe, les équilibres na-
turels puisés directement
dans les vignes. Comme
pour les personnes : I'ali-
mentation bio, la santé. Je
suis pour que I'on fortifie
son systéme immunitaire,
que 'on mette le maxi-
mum de choses de son
cOté ».

En conduisant vers ses
vignes, Athénais de Béru
déploie de I'énergie et de
la conviction. L'année
2011 a été généreuse : de
belles vendanges, de
beaux rendements. Au
chateau de Béru, 45 hl/ha,
contre 40 hl d'autres an-
nées. « Le bio progresse en
Bourgogne, dit-elle avec le
sourire. D’ailleurs il pro-
gresse partout, dans le
sud, précurseur, mais aus-
si en Alsace.

Pas d’herbicide, le palis-
sage est soigné. La biody-
namie, c'est encore plus
de plantes. Nous labou-
rons a cheval et cherchons
dans le calendrier lunaire
le moment propice pour le

v

faire. Cela va jusqu’aux
sous-tirages ».

Lexport a la
hausse vers le
Brésil et la Corée
du Sud

Sourires. Une approche
saine et audacieuse de
I'existence, défiant les ap-
parences trompeuses
d'une vie de chateau. La
juste idée que tout est a
faire « Ma mere Laurence
m’'a beaucoup aidée dans
les débuts. Aujourd’hui,
elle se consacre aux cham-
bres d’hétes, a I'cenotou-

DANS LES VIGNES. Le cheval revient au vignoble de Béru.
A la maniére d'antan.

risme. On a nos poules

bio, on récupere les eaux
pluviales ».

Béri ést 'an des 20 villa-
ges de l'appellation cha-
blis. Le vignoble du cha-
teau y est tourné a 70 %
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LABOUR

| CHEVAL W Energies

| conjuguées

vers I'export. Avec un po- |

dium connu : Royaume-

Uni, Japon, Etats-Unis. |
Mais aussi de nouveaux |

marchés : le Brésil avec
Sao Paulo, Rio, Belo Hori-
zonte, mais aussi la Corée
du Sud, « un petit marché,
mais qui monte ».

« Au Brésil, le mode de
consommation est encore
spécifique : beaucoup de
clubs de particuliers, une

restauration qui se déve- |
loppe, mais pas encore |

d’importantes chaines de
distribution. J'aime ce
pays, je trouve qu'il s’y dé-
veloppe des énergies in-
croyables »

Une équipe de trois per-
sonnes travaillent avec
Laurence, plus un stagiaire

en vitivini. « Pendant les |
vendanges, qui sont entié- |
ment manuelles dans le |

cadre d’échanges avec

Beaune, nous accueillons |
des stagiaires néo- |

zélandais, sud-africains ».
La vinication, Laurence

s’en occupe elle-méme, |

dans les caves. « Je dois

suivre aussi une formation |

aux chevaux de labour,
dit-elle. Je voudrais les
avoir ici, en permanen-
ce ».

La biodynamie, elle en

convient, est plus compli- |

quée quand la météo n’est
pas au rendez-vous. « Il
faut étre présent tous les
jours dans ses vignes. On
ne peut pas se contenter
de satisfaire a un cahier
des charges. » »

« Nous avons décidé de
travailler les sols de notre
domaine au cheval, dit
Athénais, afin de retrouver
un équilibre plus naturel
dans vignes.

Le cheval exerce un tra-
vail plus doux, soigneux et
respectueux de nos ter-
roirs, et nous a permis de
retrouver un environne-

| ment naturel dans le cadre
{ de notre orientation vers
| la biodynamie ».

Alliage des forces

| La force du cheval et la
| force de 'homme s'allient
| afin de labourer la terre,

de faire le butage en hiver,

| le griffage au printemps et
§ tout au long de la saison
| afin de trouver le juste

équilibre entre le vigne et
les plantes sauvages qui

&  poussent entre chaque
i | pied de vigne. »

VIN BIO EXPRESS

France, soit de

4 milliards d'euros. Le
marché des fruits et
légumes bio en hausse a
permis de réduire les
approvisionnements
extérieurs, de 19 points
sur deux ans.

11 %
L'augmentation du
marché vin bio
commercialisé en France

en 2011 par rapport @
2010 (359 ME€).

C'était le nombre de
domaines certifiés bio
dans I'Yonne en 2011, soit
7 de plus quen 2010.

265

C'est le nombre
d'exploitations viticoles en
bio en Bourgogne, soit
7,5 % du vignoble. Afin
de pouvoir apposer son
étiquette bio, le vigneron
doit passer par une
conversion sur trois ans.
Fin 2011, 4.692
producteurs cultivaient
plus de 61.000 ha de
vignes en bio, soit 7,4 %
du vignoble national (plus
de 15 % dans la région
PACA, la Drome étant
premier département de
France).
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En 2011, le nombre
d'agriculteurs certifiés bio
en Bourgogne. Dans
'Yonne, ils sont 221 sur
une surface cultivée de
14.058 ha (3,2 % de la
surface cultivée).
(Sources Agence Bio et
Groupement des
agriculteurs bio en
Bourgogne).



