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'ENERGE DU LIEU

Un terroir, un village, un clos, une famille, un chéteau... Béru Cest
tout ¢a. Un lieu que vénere Athénais, rangée des fusions-acquisitions
pour continuer A faire vivre le réve de ses parents. Evidemment, quand
on débarque d’une vie aussi différente que celle d'un village vigneron,
on a tendance A se faire remarquer : « Mes voisins se demandent encore |
ce quon fabrique ! » Surtout depuis Iarrivée du cheval, pour parfaire
une progression vers la biodynamie, en partie sous I'influence du lieu,
« réputé d énergie solaire et lunaire. Il y a un terroir particulier, on en re- [g&
monte les traces jusquan XIIF sitcle ! » Ce terroir faillit étre classé en B8
premier cru lors de la grande réforme de 1974, mais y échoua faute
de volonté locale. A I'époque, le Clos Béru, dont les vignes avaient été
arrachées apres le phylloxéra, était un jardin en friche... Aujourd’hui,
les ceps de 25 ans permettent d’apprécier une grande intensité miné- SE8
rale, comme si la langue caressait une plaque de cristaux calcaires en- (88
tourée de fruits blancs. Et Athénais ne tente pas d’enrober ce style, en |
vinifiant des jus iodés, purs comme de I'eau de roche, voire austeres,
qui contrastent de fagon surprenante avec la franchise de ses éclats de £
rire | Ajoutons que sous la houlette de Laurence, sa mere, on peut
visiter la demeure, classée monument historique, et méme y séjourner
dans de trés agréables chambres d’hotes.
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